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CAIET DE SARCINI

Pachet alimentar in regim de catering pentru beneficiarii Programului National Masa Sanitoasa in
anul 2026 de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii i elevii din cadrul Liceului
Tehnologic Retezat Uricani si din celelalte institutii de invétdmant aflate in subordinea acestuia,
respectiv: Seoala Gimnaziald nr. 2 , Scoala Primarid Cimpu lui Neag, Gridinifa nr. 1, Gradinita
nr. 2, Orasul Uricani, judetul Huneodara

Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

I. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedurd isi va elabora propunerea in vederea
atribuirii contractului de achizitie publici de servicii de catering — pregétirea, prepararea si livrarea
zilnica a hranei pentru prescolari si elevi, la sediul Liceului Tehnologic Retezat Uricani —strada
Republicii nr. 16, si la sediile celorlalte institutii de invatimént aflate in subordinea acestuia, respectiv:
Scoala Gimnaziald nr. 2 - strada Muncii nr. 12, Scoala Primard Cimpu lui Neag — Localitatea
Campu lui Neag, Gridinita nr. 1 - strada Aleea Jiului nr. 9, Gradinifa nr. 2 de pe strada Gradinitei
FN oras Uricani, Judetul Hunedoara.

Furnizarea pachetelor se face in conformitate cu:

- Hotirarea de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului National Masa
San#toasi in anul 2026,

- Ordin nr. 7.111 din 29 decembrie 2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului
educatiei si cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national Masa
sanatoasa in anul 2025,

- Hotirarea de Guvern nr. 382/08.05.2026 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unititi de invatdmant a sumei previzute in Legea bugetului de stat pe anul 2026 nr.
43/2026 pentru finantarea Programului national “Masa sinitoasi”,

- Hotararii nr. 774/15.01.2026 a Consiliului de Administratie al Liceului Tehnologic Retezat Uricani
prin care se urmireste acordarea de pachet alimentar pentru prescolarii si elevii Inscrigi la Liceului
Tehnologic Retezat Uricani si in institutiile de invitamant aflate in subordinea acestuia, respectiv



Scoala Gimnaziald nr. 2, Scoala Primard Campu lui Neag, Gradinita nr. 1, Gradinita nr. 2, orasul
Uricani ,

- Legea nr. 123/2008 — pentru alimentatie sanitoasa in unitatile de invatgmant preunversitar;
-Ordinul Ministrului Sanititii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si
adolescenti in unitatile de invatamant preuniversitar, cu modificarile si completarile ulterioare;
-Ordinul ministrului sinititii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificérile si completarile ulterioare,

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013

de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor
(CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, cu
amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind
controalele oficiale si alte activititi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele,a normelor privind sinitatea si bunistarea animalelor, sindtatea plantelor si
produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) 396/2005,
(CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si
(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1.2005 si
(CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE
si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004
ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE , 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE SI 97/78/CE ale Consiliului (Regulamentul privind
controalele oficiale).

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind igiena produselor alimentare , cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CF.) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de
stabilire a unor norme specifice de igiend care se aplici alimentelor de origine animald, cu
amendamentele ulterioare;

- Referatul de necesitate nr. 4736 din 16.06.2026 privind achizitia de servicii de catering pentru gcoli
in cadrul Programului National ,,Masi Sinitoasi” in anul 2026 de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din invatiméntul preuniversitar inscrisi la Liceului Tehnologic Retezat
Uricani si in institutiile de Invatimant aflate in subordinea acestuia.

Avand in vedere faptul ca Liceului Tehnologic Retezat, orag Uricani nu dispune in prezent de cantina
sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde la nici unul din cele 5 sedii in care-gi desfasoard
activitatea, s-a optat ca suportul alimentar si fie un pachet alimentar conform art. 3 alin. (1), lit. ¢) din
Hotararea 1171 / 30.12.2025.

I1.Obiectul achizitiei
Obiectul achizitiei 1l constituie:

a)pregitirea, preparea si livrarea zilnica a pachetului alimentar pentru pregcolarii si elevii inscrisi
la Liceului Tehnologic Retezat, oras Uricani si la celelalte institutii de invdtdmaént aflate in



subordinea acestuia, respectiv: Scoala Gimnaziali nr. 2, Scoala Primard Cimpu lui Neag,
Griadinita nr. 1, Gridinita nr. 2, Orasul Uricani, judeful Huneodara, precum si

b)transportul si distribuirea zilnicd pentru copiii prescolari si elevi in anul 2026, se va face
conform prevederilor Hotéririi de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului
National Masi Sindtoasa in anul 2026.

II1.Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula din 01.09.2026 - 31.12.2026. in perioada desfasurarii activititii
didactice, operatorul economic are obligatia de a asigura zilnic pregétirea, prepararea si livrarea
pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeazi cursurile Liceului Tehnologic Retezat
Uricani si a institutiilor de invatdméant aflate in subordinea acestuia.

PRESTAREA SERVICIULUI DE CATERING IN VEDEREA FURNIZARII DE
PACHETE ALIMENTARE PENTRU PRESCOLARII $I ELEVII DIN CADRUL
LICEULUI TEHNOLOGIC RETEZAT URICANI $SI DIN INSTITUTIILE DE INVATAMANT

AFLATE iN SUBORDINEA ACESTUIA

A)Caracteristici generale

Se vor asigura transportul si distributia zilnicé la destinatie — Liceului Tehnologic Retezat Uricani

—strada Republicii nr. 16, si la celelalte institutii de invatimant aflate in subordinea acestuia, respectiv:
Scoala Gimnaziald nr. 2 - strada Muncii nr. 12, Scoala Primard Cimpu lui Neag, Gridinita nr. 1 -
strada Aleea Jiului nr. 9, Gradinita nr. 2 de pe strada Grédinitei FN, dupé un grafic ce urmeazi a fi
intocmit si asumat de furnizor impreund cu reprezentantul Liceului Tehnologic Retezat Uricani, astfel
incat si fie respectate regulile de distantare sociala, conform legislatiei in vigoare.
Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele previzute in lista din
anexa nr.1 la Ordinul Ministrului San#téitii Publice nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase
pentru copii si adolescenti in unitdtile de invatimant preuniversitar, cu modificérile si completarile
ulterioare.

Se va furniza pachet alimentar: produse de panificatie din fiind integrald — péine feliatd sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne gi/sau
brinzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii,
castraveti, salati sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La
acestea se va adduga un fruct.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unititile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pand la servire, In spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poatd fi monitorizate si controlate.



Pentru depozitare in gcoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranti a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de cdtre beneficiar -
unitatea de invidtdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/200S al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de
regim si cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru
fiecare gcoala si elev.

B)Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate
Numdrul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si elevi prezenti
la cursuri. Numirul de elevi se comunici prestatorului pan la ora 09:00 de citre conducerea scolii sau
imputernicitul acesteia. Mentiondm ca numdrul de elevi poate fluctua in functie de eventuale transferuri
de elevi veniti/plecati sau inscrieri elevi/prescolari in timpul anului gcolar.

Numirul de prescolari si elevi care urmeazi si beneficieze de prevederile Hotdrarii de Guvern nr.
1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului National Masi Sinitoasa in anul 2026, este
cel comunicat de citre conducerea scolii si anume 725, din care:

» Liceul Tehnologic Retezat Uricani: 291 elevi

e Scoala Gimnaziald nr. 2 : 295 elevi
» Gridinita nr. 1 Uricani : 62 elevi
e Gradinita nr. 2 Uricani : 69 elevi
+ Scoala Primard Campu lui Neag = 8 elevi
Numirul de zile in care vor organiza cursuri scolare sunt:

-in luna septembrie sunt 18 zile de desfisurare a cursurilor,
-in luna octombrie sunt 17 zile de desfésurare a cursurilor,
-in luna noiembrie sunt 18 zile de desfasurare a cursurilor,
-in luna decembrie sunt 13 zile de desfasurare a cursurilor,

Datorita faptului ci procedura se initiaz3 in cursul lunii august, dupa incheierea anului scolar, numarul
de zile va fi de 66 zile in care se va acorda pachet alimentar.
Astfel numarul total de zile in care se vor desfisura cursuri in anul 2026 este de 66 de zile.

IV. Cantitatile maxime zilnice: 725 pachete alimentare/zi de curs

Cantititile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi prezenti in
fiecare unitate scolard.

Fiecare unitate scolarii beneficiard va tine evidenta cantitafii de produse consumate, care trebuie si
contini categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numérul de portii si numadrul de zile
de scoala, precum si evidenta numdrului de copii cu frecventa regulatd.



Fiecare unitate scolari beneficiard va rispunde, in mod direct de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza
plitii acestora.

Prestatorul va pistra si va prezenta organismelor de control componente documentele care sd ateste
calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Unititile scolare au obligatia de a pistra avizele de expeditie a fiecérei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va solicita de la responsabilul unitatii de invdtimant centralizarea
cantitatii de produse consumate per categorie de produs in functie de situatia numérului de copii
scolarizati in luna precedents, pe care o va corela cu situatia existenta la prestator.

Cantitatile totale contractate

Pachetele alimentare — maxim de 725 prescolari si elevi/zi.

Pretul pe unitate de produs

Limita valoricd zilnici previzuti pentru masa caldd/pachet alimentar este de 16,5 lei/beneficiar,
inclusiv taxa pe valoare adugatd si cuprinde contravaloarea suportului alimentar, care include costul

materiei prime si al serviciilor de preparare a produselor, precum si cheltuielile de transport.
Produsele ofertate trebuie si indeplineascd conditiile previzute de legislatia in vigoare privind
productia, circulatia si comercializarea alimentelor.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificérile si
completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi, trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizdri
comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr.
234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu
pasti opiritd - cagcaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de
regim si cantitatea necesari se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru
fiecare gcoala si elev.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru pregcolari si elevi
conform preverilor legale, precum si posibile variante de meniu sunt prevazute in Anexa nr. 2 a HG nr.
1171 din 30.12.2025

Siguranta si perisabilitatea microbiologica.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitéile scolare va fi de:
a) ziua producerii pentru masa caldi;
b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.



Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru péstrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor previizute de legislatia in vigoare, asigurate de
citre beneficiar - unitatea de invatiméant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Conditii de trasport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare numai cu mijloace auto
speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare. in acest sens furnizorul/subcontractatantul trebuie sa facd dovada
detinerii unui astfel de mijloc de transport.
Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale Tn vigoare.

Metode de testare si control
Produsele alimentare vor fi distribuite conform prevederilor Hotiirarii de Guvern nr. HG nr. 1171
din 30.12.2025 privind instituirea Programului National Masa Sdndtoasa in anul 2026.
Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte Inscris prin etichetare urmatorul element:
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™.

fn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat”
trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitétile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii §i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

Distributia alimentelor

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend
sau echivalent, conform Ordinului Ministrului sinétatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare si figa de
aptitudini specifice activitatii desfisurate sau echivalent, conform Hotirdrii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificirile si completdrile ulterioare.

Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract cu profesionalism si
promptitudine.

Prestatorul se obligd si supravegheze prestarea serviciilor, sd asigure resursele umane, materialele,
echipamentele i orice alte asemenea, fie de naturd provizorie, fie definitiva cerute de si pentru contract,
in masura in care necesitatea asigurdrii acestora este prevazuti in contract sau se poate deduce in mod
rezonabil din contract.



Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu graficul de prestare
convenit. Totodati este rispunzitor atit de siguranfa tuturor operatiunilor si metodelor de prestare
utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.
Prestatorul va pastra si va prezenta organismelor de control competente documente care sid ateste
calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.
Conform Art. 6 alin(4) din Hotdrdrea de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 pentru a monitoriza modul
de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii
vor introduce o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii :

a)materie primé/produse alimentare

b)prepararea hranei

¢)transport.

V.Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai prescolarii/elevii prezenti la
activitatile didactice, pe perioada cursurilor. Suportul alimentar nu se acordi in perioada vacantelor sau
a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii séi, va comunica zilnic prestatorului numérul de pachete necesare, iar acesta
din urmi va preda scolii numarul de pachete corespunzator numirului de prescolari/elevi prezenti la
cursuri.

Unitatile de invitimant raspund , in mod direct , asigurarca conditiilor de primire, receptie st distributie
a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazd de catre ordonatorii principali de credite, la
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativé si cantitativa, intocmite si aprobate
de unitatile de invdtdmant.

VI.Criteriile de performanti ale contractului

Aspecte generale

Evalugirile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performantd al serviciilor de catering respectiv al
produselor livrate in cadrul procesului de prestare a serviciilor vor avea drept referintd atét datele de
intrare aferente viitorului contract de catering, ce se regaisesc att in prezentul caiet de sarcini cat si
standardele europene si nationale aplicabile produselor alimentare ce se vor fi puse la dispozitia
grupului tintd prin intermediul acestor servicii ce fac obiectul contractului

Criterii de performanta specifice

in ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, contractantul va trebui si ia masurile necesare si sd
adopte acea solutie necesard pentru prestarea serviciilor, astfel incAt si se asigure atingerea
urmitoarelor criterii de performanta aferente contractului:

1)Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o forma de prezentare si 0 temperaturd minima
necesard astfel incét pentru ca produsele sd poatd fi consumate in conditii normale.

2)Produsele preparate si livrate vor respecta principiile care stau la baza unei alimentatii sanétoase
pentru copii si adolescenti, asa cum acestea sunt prezentate prin Ordinului ministrului sandtagii nr.




1.456/2020. Procesul de preparare, transport si livrare sd se deruleze cu respectarea in totalitate a
cadrului legal si normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.
4)Produsele preparate si livrate respectd cerintele calitative i cantitative din comenzile confirmate de

cdtre Beneficiar.

Modul de prestare a serviciilor precum si produsele ce se vor livra in cadrul acestora

Modul de prestarea a serviciilor si mecanismul specific de derulare a activitdfilor contractului

Pentru derularea viitorului contract de achizifie publicd, pdrtile vor proceda, in principal, conform

urmdtorului mecanism:

Nr. ] Activitate

| Detaliere activititi

Etapa 1— Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor

Definirea
calendarului de prestare

Cu cel putin 5 zile inainte de inceperea lunii, Beneficiarul va
transmite Prestatorului programul propus pentru luna urmétoare, in|
care va indica zilele In care se vor presta serviciile de catering ce fac
obiectul contractului.

Dupia primirea si analiza programului lunar, in termen de maxim 2
zile lucritoare, Prestatorul va confirma Beneficiarului acceptarea
programului.

Etapa 2 Preluarea
comenzii

Primirea si confirmarea
comenzii de ciitre pirti

Prestatorul va primi comanda emisa de beneficiar, zilnic, in functie
de numirul de prescolari/elevi prezenti la activitdtile didactice din
ziua respectivi. Comanda privind numérul de pachete ce trebuie
livrat in ziua respectivi se emite zilnic, cel mai tarziu pana la ora 09

Dupi primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma

livrarea comenzii.

Dupi primirea comenzii Prestatorul va initia si derula etapa de
pregitire si preparare a pachetului alimentar,cu respectarea cerintelor
cantitative si calitative previzute de actele normative si prezentul
caict de sarcini.

Prestatorul se va asigura cd personalul implica in activititile de
preparare si manipulare a alimentelor ce compun meniul respecta
cerintele de igiend si securitate alimentard, previizute de legislafia in
vigoare. Prestatorul se obligd s prezinte Beneficiarului, la simpla
cerere a celui din urmi, toate documentele care atestd indeplinirea
acestor obligatii.




Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor
de trasabilitate impuse de cadrul legal/normativ specific in acest
domeniu, asigurindu-se de existenta documentelor care atestd
provenienta, calitatea si salubritate materiilor prime si a
ingredientelor de origine animald si non- animald (facturi, avize,
certificate de calitate, declaratii de conformitate,etc)utilizate in
prepararea meniurilor comandate. Prestatorul se obligd sa prezinte
beneficiarului, la simpla sa cerere copii dupd aceste documente.

Ambalarea si pregitirea
pentru transport a
produselor preparate

Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale,
biodegradabile, de unica folosintd ce respectd cerintele de siguranta
alimentari si care nu prezintd niciun risc consumatorului.
Ambalajele: Toate produsele ambalate individual se vor ncérca in
ambalaje reutilizabile (lazi, cutii, etc), cu inchidere ermetica, izolate
termic, destinate transportului si manipuldrii produselor ambalate
individual, ce respecta cerintele de siguranti alimentara.

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizdrii si dezinfectiei,
conform normelor legale in vigoare, inainte de fiecarg
utilizare/livrare.

Produsele alimentare preambalate trebuie s prezinte inscris prin
etichetare urmétorul element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor
definitiei "produs alimentar preambalat" trebuie indeplinite
urmitoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publicd se va
indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substanje care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

Etapa 3. Livrarea comenzii

Livrarea
Produselor preparate

Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit
intre parti, zilnic pina cel mai térziu la ora 09:00 a fiecarei zile in
care se desfisoard activitdti didactice, la fiecare  unitate de
invitaméant

Livrarea se va efectua utilizind mijloace de transport autorizate
sanitar- veterinar, conform prevederilor cadrului legal aplicabil in|
materie.

Ambalajele reutilizabile, ce contin produsele ambalate individual, se
vor incirca/descirca in mijloacele de transport astfel incat sa fie
protejate impotriva unor eventuale contaminari

Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sa
indeplineasci cerintele sanitare in vigoare.




Prin modul in care va derula activititile de livrare prestatorul va
asigura ambalajele reutilizabile suficiente si adecvate destinate]
transportului $i manipuldrii produselor ambalate individual, astfel
incdt acestea sd ramédnd la dispozitia beneficiarului pand laj
consumarea in totalitate a produselor livrate, urméand ca ambalajele
reutilizabile sa fie preluate de catre prestator cu ocazia urmétoarei
livrari.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de
produse consumate, in functie de situatia numdrului de copii
scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate pértile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate citre unitdtile de
invatamant vor pastra documentele justificative pe o perioada de
cel putin 3 ani, incepénd de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

Receptia serviciilor se va face in baza proceselor verbale
depredare/primire a produselor receptionate, Intocmite cu ocazia

Receptia fiecdrei livrari efectuate in perioada de referintd supusa
serviciilor prestate receptiei periodice.

La momentul receptiei serviciilor se va intocmi un proces verbal
de receptie in cadrul cdruia se va evidentia atat volumul de
produse livrate in perioada cét si modul in care au fost respectate
cerintele calitative si cantitative inclusiv modul in care au fost
indeplinite criteriile de performanta stipulate in prezentul caiet de
sarcini.

Decontarea periodicd a serviciilor prestate se va putea efectua
doar in baza proceselor verbale de receptie intocmit conform celor
previazute mai sus. Receptia finald se va efectua la finalizarea
contractului, prin Intocmirea unui proces verbal de receptie finala,
in cadrul céruia se va evidentia modul in care prestatorul si-a
indeplinit obligatiile contractuale asumate prin contract, acest
document stind la baza efectudrii ultimelor decontiiri din cadrul
contractului precum si pentru emiterea documentului constatator,
conform art. 166 din HG 395/2016.

Etapa 4. Receptia serviciilor si a produselor livrate

Produsele livrate se vor receptiona pe baza de documente de
insotire a madrfurilor, intocmite si prezentate de catre prestator.
Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile pértile vor intocmi
documente de gestiune distincte de cele de receptie a produselor.




Reprezentatii prestatorului si a beneficiarului, la momentul receptiei
produselor, vor efectua verificarile necesare pentru determinarea
conformititii produselor livrare cu cele din comanda confirmata de
parti, confirmand receptia cantitativa si calitativd a produselor prin
Receptia comenzilor livrate {intocmirea unui proces verbal de predare primire a produselor
livrate.

Documentele care atesta avizarea mijlocului de transport utilizat de
prestator trebuie sa fie prezentate reprezentantului beneficiarului,la
momentul livrarii produselor, acesta din urma avénd obligatia
anexdrii unei copii a acestor documente procesului verbal de
predare/primirea produselorlivrate

Documentele care atestd avizarea/autorizarea personalului utilizata
transportul/manipularea produselor trebuie sa fie prezentate
reprezentantului beneficiarului, la momentul livrérii produselor,
acesta din urma avdnd obligatia anexdrii unei copii a acestor
documente procesului verbal de predare/primire a produselorlivrate

VIL. RECEPTIA $1 LIVRAREA

Livrarea se va realiza zilnic, la acele 5 locatii, pe baza comenzilor date de unitatea scolard pana la
ora 09:00.

Receptia se face la livrare, de o comisie de receptie special constituitd de cétre unitatea scolard, in
prezenta prestatorului, si va fi consemnati intr-un proces verbal de receptie cantitativa si calitativa,
semnat de reprezentantii ambelor parti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de:

-aviz de expeditie,
-documente de insotire a marfii
Precum si produsele care nu intrunesc conditiile prezentului caiet de sarcini.
Controlul produselor se va face aleator, vizual, i, daci situatia o impune, la un centru de analizi
acreditat de Directia Santiar Veterinari.

Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de cétre prestator.

fn cazul in care se constatd abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini achizitorul are
dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile ocazionate de aceasti situatie vor fi suportate de ctre furnizor.

VIII. FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE:
Facturarea produsclor livrate se va face siptdménal in baza: proceselor verbale de receptie
cantitativa si calitativd si a comenzilor transmise de unitatea scolard beneficiara.

La solicitarea expresi a autorititii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupa
documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente (facturi fiscal, avize, de
insotire a mirfii, certificare sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte
avize, etc)



Pe perioada implementirii contractului, autoritatea contractantd poate modifica cerintele (frecventa,
cantitatea, perioada, locul de desfisurare, etc) in functie de evolutia programului, dar cu anuntarea in
prealabil a operatorului economic cu cel putin 10 de zile lucritoare inainte de modificarea perioadei si a
locului de desfisurare a activitétilor.

IX. PROPUNEREA FINANCIARA

in pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor operatiunilor
mentionate in caietul de sarcini (cost produs, ambalaj, transport, etc)

Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finald va fi exprimat in lei cu si fard TVA, numai
cu doud zecimale.

X.PRETUL CONTRACTULUI

Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finala ferm pe toatd perioada deruldrii
contractului de servicii.

Prestatorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitdtile de produse, respectiv numdrul de
portii, in raport cu numirul beneficiarilor prezenti in cadrul unititilor scolare, pe durata derularii
contractului, fird modificarea tarifului (prefului) unitar.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractatd in
urmitoarele situatii

- Reducerea numirului de beneficiari din cadrul unitétilor scolare
- Alocarea insuficientd a fondurilor bugetare cu aceastd destinatie de citre ordonatorul secundar
de credite.

XI. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Atribuirea contractelor de achizitie publicd de furnizare/servicii se va face conform
prevederilor Hotirirea de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului
National Masi Sanitoasii in anual 2026. Specificatiile tehnice pentru procedurile de atribuire a
contractelor de achizitie publicd de furnizare/servicii sunt previzute in Anexa nr. 3 a Hotirdrii de
Guvern nr. 1171 din 30.12.2025. Criteriul de atribuire va fi “cel mai bun raport calitate - pret”.

Factorii de evaluare folositi pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport calitate — pref sunt urmatorii:

1.Pretul ofertei

Punctaj maxim : 40 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

- Pentru cel mai sciizut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat

-Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi proportional astfel P(n) =pret
minim ofertat/ Pret n) x punctaj maxim alocat

2. Lantul de aprovizionare
Punctaj maxim : 10 punte



Se acordd punctaj maxim pentru livririle directe fard niciun intermediar (de la producétor la
consumatorul final). "Livriri directe fird intermediari" presupune cd produsele alimentare (In
functie de forma in care sunt solicitate acestea) vor fi livrate direct de la producitori,
procesatori, asociatii de producdtori, respectiv organizatii de producétori, grupuri de
producitori, cooperative.

Pentru un singur intermediar implicat in lantul de aprovizionare: 10 puncte

Pentru doi intermediari implicati in lantul de aprovizionare: 5 puncte.

Ofertele care propun mai mult de doi intermediari implicati in lantul de aprovizionare nu vor fi
punctate.

Modalitate de verificare: La nivelul propunerii tehnice, ofertantul va furniza documente din
care sa rezulte calitatea acestuia in lanful de aprovizionare (ex: autorizatie de producétor,
procesator, etc.) considerate a fi conforme.

3. Utilizarea de ambalaje refolosibile

Punctaj maxim : 20 punte

Se atribuie un numir maxim de puncte atunci cand sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de
transport cu continut reciclat in proportie de peste 45 %;

Cand sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport cu conginut reciclat in proportie de
peste 25-45%: 10 puncte;

Dacd produsele sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport cu confinut reciclat in
proportie mai mica de 25 %, nu se acordd punctaj.

Modalitate de verificare: Ofertantul va prezenta documente ce pot demonstra indeplinirea
cerintei, cum ar fi: certificate/declaratii de conformitate pentru ambalaje, proceduri specifice de
aprovizionare, o declaratie pe proprie riaspundere, semnat, in care va indica criteriile pe care le
poate indeplini.

Autoritatea contractantd va include clauze contractuale prin care se va asigura obtinerea
avantajului urmaérit prin utilizarea factorului.

4. Distanta de la locul de productie pinii la locul de consum/mediul de transport prietenos
Punctaj maxim : 30 punte

Se atribuie un numar maxim de puncte pentru distanta cea mai scurti.

Pentru restul distantelor, punctajul se acordd proportional.

Pdist = dist min/dist ofertata x 30 puncte

Ofertantul va prezenta informatii cu privire la distanta pe care o va parcurge intre locul de
productie si sediul de consum al autorititii contractante. Distanta se va exprima in kilometri.

DOCUMENTE SOLICITATE

- Autorizarea sanitar-veterinard emisi de Directia Santiar-Veterinara— in copie.

- Autorizatia sanitar-veterinard emisi de Directia Sanitar-Veterinara pentru mijlocul de transport cu
care va fi transportatd hrana- in copie



- Autorizatie de functionare emisa de primaria sub a cirei jurisdictie se afla locatia de productie a
hranei. Se va mentiona in autorizatie ca locatia de productie a hranei este autorizatd sa desfasoare
activitati de alimentatie publicd — in copie.

- Certificat constatator emis de citre Oficiul National al Registrului Comertului in termen de
valabilitate, din care si reiasi domeniul de activitate (cod CAEN) relevant pentru obiectul procedurii —
in copie.

- Persoancle angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului séntatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare,

- Fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sinatatii lucratorilor, cu modificirile si completérile ulterioare.

- Oferta financiard

ANEXA NR. 3 la Hotirédrea de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025

SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publicd de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale
Se vor furniza:
a) masi calda preparatd conform principiilor ce trebuie respectate in pregitirea mancérii pentru copii,
previzute in anexa nr. 2 la hotérére;
b) pachet alimentar: produse de panificatie din faind integrald - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte
40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salatd sau alte
produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adauga un
fruct.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura ca pe durata transportului pani la
livrare, produsele sunt mentinute in conditii de temperaturd care si nu permitd multiplicarea
microorganismelor. Dac hrana nu este servitd in unitatile de invitimant preuniversitar intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, aceasta este pdstratd pana la servire in spatii amenajate in care sunt
asigurate conditii de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.
1.2. in situatia desfasurarii cursurilor ptin intermediu! tehnologiei si al internetului sau a scolarizdrii
clevilor la domiciului, produsele alimentare vor fi livrate livrate si distribuite zilnic elevilor care nu
participd la cursuri in unitatea de invafamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.



1.3. Ofertantii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzind i serviciile de colectare
si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizérii suportului alimentar, conform legislatiei
nationale privind regimul deseurilor.

b) contractile de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport,
incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizdrii suportului
alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor,

2. Evidenta cantitiitilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invitimant beneficiara a PNMS va tine evidenta cantititii de produse
consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numaérul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranfa alimentelor vor pastra §i vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care
s ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unititile de invatdmant au obligatia de a pistra avizele
de expeditie aferente fiecérei distributii.

3. Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd, gluten sau alte
probleme de naturi medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrani de regim si cantitatea necesara se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare scoala si elev.

4, Termene de consum. Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.

2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificérile si completdrile ulterioare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitafile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) de 24 de ore de la momentul ambalirii pentru sandviciuri. in situatia in care hrana nu este serviti
intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt péstrate, pand la servire, in
spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producdtor, in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare , conditii
care si poatd fi monitorizate si controlate. Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special
amenajate pentru pistrarea produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de
legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar- unitatea de invatamant. Produsele alimentare vor fi
pistrate pand la servire in conditiile indicate de producdtor, cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie. Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre
unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale,
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei
in vigoare.



6. Testarea produselor alimentare. Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate
care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sénétdtii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile si completérile ulterioare, si figd de
aptitudini specifice activititii desfagurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea siindtitii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmétorul element:
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat”
trebuie indeplinite urmétoarele ceringe:

a)pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publicd, informatiile Tnscrise pe etichete trebuie sd
respecte cerintele prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisati la loc vizibil
si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerante.

9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua mésurile necesare in vederea evitirii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile
Ordonantei de urgenti a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobati cu modificari si
completdri prin Legea nr. 17/2023, cu modificirile si completérile ulterioare.

ANEXA NR. 2 la Hotéarirea de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025
Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregétirea mesei pentru prescolari si elevi

1.Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancéarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatdmant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimald din care se prepar aceste méncéruri trebuie si respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2.Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gdtire nu se prijeste, ci se indbusd cu apé.

3.Sarea iodata utilizata trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in
alimente.

4 Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupé la felurile de mancare servite, de exemplu, la masa de
préanz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din legume.

5.Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi préjite. Ouéle se recomandi a fi servite ca omleti la
cuptor.

6.Se recomandd imbogdtirea ratiei In vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7.Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
fierte, nesectionate dupa fierbere.

8.Mancarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, péstrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.



9.Unitétile de invafdmant in care se desfdsoard Programul au obligativitatea de a p#stra, in conditii de
temperaturd corespunzitoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publici:
l.ciorba de legume;

2.supé de pui cu legume;

3.ciorba de vicuta cu legume;

4.legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;

5.méncare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vitd;

6.pilaf cu legume si ficitei de pui;

7.piure de morcov cu grétar de pui/carne slaba de porc;

8.piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

9.méncare de varzd dulce cu friptura la cuptor;

10.ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11.orez cu legume si pui/carne slabé de porc/vitd la tavi;

12.sufleu de broccoli cu branzi;

13.cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gritar;

14.tocana de legume cu orez brun;

15.piure de cartofi cu sfecli si chiftelute de legume la cuptor;

16.omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si brinza telemea;

17.sufleu de conopidd, broceoli i branzé la cuptor;

18.dovlecel umplut cu brinza la cuptor;

19.ciuperci la cuptor umplute cu brénza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20.macaroane cu branzé;

21.cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brinza si ou;

22.quinoa cu legume;

23.sandvici cu unt, suncd, cagcaval si legume - rosii, castravete, salati;
24.sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosatd la gratar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.
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